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城市學校財團法人臺北城市科技大學 函
地址：台北市北投區學園路2號

聯絡人：詹絜婷

電子信箱：ctchan@tpcu.edu.tw

聯絡電話：02-2892-7154#8885

傳真電話：2897-3068

受文者：新北市私立徐匯高級中學

發文日期：中華民國110年1月12日

發文字號：城市烘焙字第1100000296號

速別：速件

密等及解密條件或保密期限：

附件：

主旨：本校烘焙創意與經營管理學士學位學程辦理「手工巧克力

冬令營」，惠請貴單位協助宣導並推薦教師及學生參加，

請查照。

說明：

一、為使師生能夠更了解巧克力技術與製作，實踐新課綱多元

發展，培育優良種子教師發展烘焙特色課程，促進師生烘

焙技藝交流，特舉辦本研習活動。

二、研習日期：110年01月25、26日兩天（一、二）

三、研習時間：上午九點至下午六點（結束時間以現場為主）

四、報名資格：烘焙製作老師及二位選手學生，並著整套廚師

服及廚師鞋。（活動當日備有午餐）

五、報名時間：即日起報名，因場地組數有限，額滿為止。

六、研習地點：本校飲和樓2樓巧克力教室。

七、上課內容：巧克力介紹、調溫技巧、數款巧克力等(兩天上

課產品，皆可帶回，並請自備容器。)

八、研習費用：4,500元整

檔　　號:
保存年限:
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九、報名及匯款：請洽烘焙助理—詹絜婷小姐

十、全程參與者，頒發16小時研習證書並可直接參加01/27城市

烘焙冬令營-巧克力示範研習講習會。。

十一、敬請 總務處—事務組協助後門車輛停放引導。

十二、敬請 惠允公假出席。

十三、為配合新型冠狀病毒肺炎實施防疫措施，請當天研習人

員配合測量體溫、配戴口罩(請自備)及手部消毒。

正本：各公私立高級中學、各公私立高級職業學校

副本：本校烘焙創意與經營管理學士學位學程（不含附件）

代理校長　胡　宇　正
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